6

АНКЕТА-ВОПРОСНИК

для самооценки организации по требованиям СТБ 1470-2012
АНКЕТА-ВОПРОСНИК

Для проведения самооценки просим Вас заполнить эту анкету, подписать её и вернуть в БелГИСС. Запрещается копировать анкету без разрешения БелГИСС.
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Требования:
СТБ 1470 - 2012


_____________________________________________________________________________________________________________________________________________

наименование заявителя на проведение сертификации
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________

наименование продукции/работы/услуги, применительно к которой осуществляются работы по сертификации системы управления безопасностью пищевых продуктов на основе анализа опасностей и критических контрольных точек (далее – система НАССР)

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________

Ф.И.О., должность лица, руководителя группы НАССР, служебный тел.

Дата заполнения анкеты: «_____» _______________ 20___ г. 
          _____________________










                      подпись

Пояснения по заполнению: в графе «Обозначение документа» приводится ссылка на документ, содержащий подтверждение выполнения требования. 

	Пункты по СТБ 1470
	Вопрос
	Обозначение документа
	Комментарии

	4
	Принципы разработки системы НАССР
Учтены ли при разработке системы НАССР семь основных принципов:

1 – анализ опасностей (идентификация потенциальных опасностей и их оценка) на всех стадиях «жизненного цикла» продуктов – от получения сырья (разведения или выращивания) до конечного потребления, включая этапы переработки, хранения и реализации;

2 – выявление ККТ в производстве для устранения (минимизации) опасности или возможности ее появления, при этом рассматриваемые операции производства пищевых продуктов могут охватывать поставку сырья, подбор ингредиентов, переработку, хранение, транспортирование, складирование и реализацию продукции;
3 – установление критических пределов (предельных значений наблюдаемых и измеряемых  параметров) в ККТ;

4 – разработка системы мониторинга, позволяющая проводить контроль ККТ на основе планируемых мер и наблюдений для обеспечения соответствия установленным критическим пределам;

5 – разработка коррекций и корректирующих действий для применения их в случаях обнаружения отклонений от критических пределов;

6 – разработка и применение (поддержание) процедур верификации с целью подтверждения результативности функционирования системы HАССР;

7 – документирование процедур системы HАССР и ведение записей, необходимых в соответствии с процедурами системы НАССР
	
	

	5
	Организация работ
	
	

	5.1
	Определение политики:
Определена и доведена ли до сведения персонала Политика в области безопасности выпускаемой продукции
	
	

	5.2
	Определение области распространения системы HАССР:

Определена ли область применения системы HАССР (оговорены ли продукты или виды продуктов, процессы и места производства, на которые распространяется действие системы HАССР).
	
	

	5.3
	Формирование группы НАССР
	
	

	5.3.1
	Создана ли в организации группа HАССР, которая несет ответственность за разработку, координацию внедрения и поддержание системы HАССР в актуализированном состоянии и обеспечивает ее улучшение.
	
	

	5.3.2
	Обладают ли ч лены группы НАССР в совокупности достаточными знаниями и опытом в основных и смежных областях знаний, таких как производство пищевых продуктов, управление их безопасностью, ветеринария, общая микробиология, общая химия, обслуживание оборудования, в том числе оборудования для проведения мониторинга и измерений, а также в части законодательных и других обязательных требований, установленных для пищевых продуктов
	
	

	5.3.3
	Входит ли руководитель группы НАССР в состав высшего руководства организации?
	
	

	5.3.4
	Определены ли ответственность и полномочия  технического секретаря группы НАССР?
	
	

	5.3.5
	Обеспечено ли выделение ресурсов, необходимых для разработки, внедрения и поддержания системы НАССР?
	
	

	5.3.6
	Наличие документированной процедуры по информированию группы НАССР об изменениях.
	
	

	5.4
	Описание продуктов
	
	

	5.4.1
	Сырье и материалы, контактирующие с пищевыми продуктами
Описаны ли в документах организации все сырье и материалы, контактирующие с пищевыми продуктами, в объеме, необходимом для выполнения анализа опасностей
	
	

	5.4.2
	Характеристика продукта
Описаны ли  в документах организации характеристики конечных продуктов в объеме, необходимом для выполнения анализа опасностей
	
	

	5.5
	Установление предполагаемого использования
Поддерживаются ли в актуализированном состоянии документы с описанием предполагаемого использования конечного продукта?
	
	

	5.6
	Построение блок-схемы последовательных этапов процессов
	
	

	5.6.1
	Составлены ли группой НАССР схемы последовательных этапов процессов (блок-схемы), планы производственных и складских помещений с указанием движения сырья, вспомогательных материалов, персонала, полуфабрикатов, готового пищевого продукта, побочных продуктов, отходов и генеральный план территории.
	
	

	5.6.2
	Подтверждение блок-схемы на производственном участке
Установлена ли периодичность верификации правильности блок-схем путем проверки на месте. Задокументированы и датированы ли проверенные блок-схемы.
	
	

	5.6.3
	Описание этапов процесса и мер контроля

Описаны ли в документах организации существующие меры контроля, параметры процессов или процедуры, которые могут повлиять на безопасность пищевых продуктов в объеме, необходимом для выполнения анализа опасностей.
	
	

	6
	Анализ опасностей
	
	

	6.1
	Общие требования
Проведен ли анализ опасностей на каждом этапе процессов с целью определения опасностей, которые требуется контролировать с такой степенью, которая необходима для

обеспечения безопасности пищевого продукта
	
	

	6.2
	Идентификация опасностей
Задокументированы ли обоснованность и результаты идентификации опасностей?
	
	

	6.3
	Оценка опасностей
Описана ли методология и задокументированы ли  результаты оценки опасностей?
	
	

	6.4
	Установление меры контроля (управления)
Установлены и задокументированы ли меры контроля для каждой опасности
	
	

	7
	Идентификация критических контрольных точек
	
	

	7.1
	Идентифицированы ли ККТ для опасностей, риск которых превышает допустимый уровень?
	
	

	7.2
	Задокументирована ли методология, используемая для определения ККТ?
	
	

	7.3
	Оформлен ли группой НАССР план НАССР для каждой идентифицированной ККТ?
	
	

	8
	Установление критических пределов
Установлены ли для каждой ККТ критические пределы? Задокументированы ли критические пределы с обоснованием их выбора?
	
	

	9
	Разработка системы мониторинга
	
	

	9.1
	Разработана ли для каждой ККТ группой НАССР система мониторинга для проведения запланированных наблюдений и измерений, необходимых для своевременного обнаружения нарушений критических пределов.
	
	

	10
	Коррекции и корректирующие действия
	
	

	10.1.2
	Разработаны ли документированные процедуры, определяющие соответствующие действия по идентификации и устранению выявленных несоответствий, а также причин их возникновения.

Обеспечивается ли регистрация корректирующих действий?
	
	

	10.2
	Разработана ли  документированная  процедура уведомления заинтересованных сторон (администрация, потребители, контролирующий орган и др.) и отзыва опасной продукции в случае попадания ее в реализацию?
	
	

	11
	Разработка процедур верификации
	
	

	11.2
	Разработаны и документированы ли процедуры верификации. Методы, применяемые для проведения верификации.
	
	

	11.4
	Разработана ли документированная процедура по внутреннему аудиту, устанавливающая ответственность и требования к планированию и проведению аудита, а также к ведению записей и отчетности о результатах аудитов?
	
	

	11.5
	Установлена ли периодичность анализа системы НАССР со стороны высшего руководства для обеспечения ее постоянной пригодности, адекватности и результативности. Включает ли анализ оценку возможностей улучшения и потребность в изменении системы НАССР,

включая политику в области безопасности пищевых продуктов.
	
	

	12
	Документирование
	
	

	12.2
	Разработана ли документированная процедура по управлению документами системы НАССР.
	
	

	12.3
	Разработана ли документированная процедура по управлению записями.
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